
Zutaten:
2 weiße Brezen
¼ l Rinderbouillon
60 g Reibkäse
40 g Butter
½ Zwiebel
Schnittlauch

Tiroler Breznsuppe
Zutaten für etwa 2 Portionen

Zubereitung:
Die Brezen in mittelgroße Stücke brechen, schichtweise mit 
dem Reibkäse in eine Suppentasse eingelegt und mit Rinder-
bouillon übergießen. Brezen aufquellen lassen und mit dem 
restlichen Reibkäse überstreuen. Ziebeln in Ringe schneiden, 
in der Butter leicht bräunlich anrösten und über die Brezen 
gießen. Mit etwas Schnittlauch garnieren.

Gutes Gelingen wünscht Ihnen: Familie Wahrstätter/Beihammer vom Hotel Reitlwirt, 6364 Brixen im Thale, Dorfstraße 31, Telefon +43 (0)5334 8119, E-Mail: info@hotelreitlwirt.at

www.brixentaler-kochart.at

Serviervorschlag


